FLEUR DE FONPLEGADE
SAINT-EMILION GRAND CRU 2014

LES ACTEURS:
PROPRIETAIRES: Denise et Stephen Adams

OENOLOGUE CONSEIL: Michel Rolland

LE VIGNOBLE:

VIGNOBLE CERTIFIE BIO EN 2014 PAR ECOCERT

SUPERFICIE: 18,5 hectares

SOLS: Plateau, terrasse calcaire et pieds de cote argilo-calcaire

SITUATION: Chateaux Canon La Gaffeliere, Angélus, Bel Air Monange, Canon

AGE MOYEN DU VIGNOBLE: 30 ans

LA VINIFICATION ET L’ELEVAGE:

VENDANGES : du 30 Septembre au 7 octobre 2014
CUVES: Bois tronconiques

TEMPS DE CUVAISON: 25 jours

ELEVAGE: 15 mois

BARRIQUES: 100 % barrique d’'un an

LE VIN:

VIN EN CERTIFICATION BIO PAR ECOCERT
CEPAGES: 95% Merlot, 5% Cabernet Franc

PRODUCTION: 1900 caisses

NOTES DE DEGUSTATION:

COULEUR: Rubis brillant.

NEZ: Bouquet sur du cassis, fraise, et framboise avec une touche vanillée et une
nuance boisée.

BOUCHE: Attaque fraiche, milieu de bouche ample, rond mais dans I'équilibre.
Finale minérale.
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